
SPÉCIALITÉS DU SAVOYARD GOURMAND POUR LES FÊTES
Paniers garnis personnalisables en vente au magasin ou sur notre site de vente en 
ligne : www.savoyard-gourmand.com
Préparations fondues et Raclette sur commande au 04 50 35 11 94
Plats cuisinés « maison » tous les jours
Vins, bières et spiritueux pour idées cadeaux ou dégustations
5, cours de la république (en face de la mairie) - 74240 GAILLARD

HORAIRES DU MAGASIN :
Du lundi au vendredi : 8h-13h et 15 h 30-19 h 30
Samedi : 8h-13h et 15 h 30-18h
Dimanche : 8h-12 h 30
Mercredi : Fermeture hebdomadaire

DISTRIBUTEUR À CASIERS RÉFRIGÉRÉS
EN LIBRE-SERVICE 24H/24 ET 7J/7

HORAIRE PENDANT LES FÊTES
Ouverture exceptionnelle le mercredi 20 et 27 décembre
Ouverture NON-STOP le dimanche 24 et 31 de 8h à 17h

RENSEIGNEMENTS :
Magasin de Gaillard : 04 50 35 11 94
Stéphane : 06 83 27 33 26
Franck : 06 44 33 33 52
info@savoyard-gourmand.com

FERMETURE ANNUELLE du 1er au 5 janvier 2024 inclus

www.savoyard-gourmand.com
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TRAITEUR EN PRODUITS FRAIS
Menus de fête à la carte sur commande
Plats cuisinés « maison » de saison
Bûches de Noêl exotique ou chocolat « maison »
Foie gras « maison »

SPÉCIALITÉS FROMAGÈRES
Sélection des meilleurs fromages fermiers de la région 
Gamme personnalisée et authentique
Préparation de plateaux de fromages pour les fêtes

IDÉES CADEAUX GOURMANDS
Paniers gourmands personnalisés (emballage offert)
Expédition possible

DISTRIBUTEUR EN LIBRE-SERVICE 24H/24
Plats cuisinés « maison », fromages, charcuterie, fondues 
et raclettes, paniers garnis…

VENTE EN LIGNE
Expédition ou retrait au magasin

www.savoyard-gourmand.com

MAGASIN OUVERT
lundi au vendredi : 8h-13h et 15h30-19h30

le samedi:  8h-13h et 15h30-18h
le dimanche : 8 h à 12 h 30

FERME LE MERCREDI

FROMAGERIE - TRAITEUR
ÉPICERIE FINE - CADEAUX

VENTE EN LIGNE

• Bienvenue chez le Savoyard Gourmand •

Le Savoyard Gourmand 
et toute son équipe vous souhaitent 

de joyeuses fêtes de Noël 
pleines de bonheur et de gourmandises

Bonne et heureuse année 
2024

OFFSET SERVICE - 04 50 43 43 02 - Ne pas jeter sur la voie publique

SPÉCIALITÉS HIVERNALES
Fondue 3 fromages
Assortiment de Raclettes et charcuterie sur plateau
Fondue chinoise avec sauces « maison »



BON DE COMMANDE 

Nom :  .......................................................................................................

Tél : ...........................................................................................................
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Avant le :  .................................................................................................

À :  .............................................................................................................
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Total :  .......................................................................................................

Renseignements : 04 50 35 11 94 - www.savoyard-gourmand.com

MENU À LA CARTE DU SAVOYARD GOURMAND
Les produits proposés sont fabriqués par nos soins,
à base de produits frais et notifiés par le logo SG

Entrées gourmandes SG
Foie gras « maison » au cognac . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14,45€/100g
Ballotin 500g de foie gras « maison » au cognac . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 65€
Gravelax de Saumon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .51,95€/kg
Terrine de saumon frais et truite fumée  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .30,70€/kg
Briochette d’escargot en persillade (120g)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,60 € pièce

Entrées gourmandes "Traiteur" SG
Escargots de Bourgogne frais en persillade  . . . . . . . . . . . . . . 11,95€ la dzaine
Pâté croûte de cerf, pomme verte et noisettes . . . . . . . . . . . . . . . . .38,95€/kg
Pâté croûte de pintade aux morilles  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .41,95€/kg
Saumon fumé écossais Label Rouge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .99,95€/kg
Bûche de noix de St-Jacques au citron vert . . . . . . . . . . . . . . . . . . .35,80 €/kg
Bouchée au ris de veau . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4,90 € pièce
Coquille St-Jacques à la Normande (150g)  . . . . . . . . . . . . . . . . . .8,70 € pièce
Cassolette de filet de bar, noix de St Jacques et crevettes (170g) . .12,70 € pièce
Ourson de Noël (90g) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,45 € pièce
Suite copieuse SG - Prix à la part (200g/pers)
Filet de chapon aux morilles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,65€ la part (48,25€/kg)
Civet de chevreuil . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,50€ la part (47,60€/kg)
Rôti de chapon aux morilles . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12,60€ la part (62,95€/kg)
Filet de veau forestier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13,40€ la part (66,95€/kg)
Filet de truite locale au Noilly le Prat  . . . . . . . . . . . .15,30€ la part (76,40/kg)

Suite copieuse " Traiteur " - Prix à la part (200g/pers)
Aiguillette de canard sauce au vin  . . . . . . . . . . . . . . 8,10€ la part (39,95€/kg)
Turban de sole au whisky . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,80€ la part (34,10€/kg)

Garnitures de prestige SG - Prix à la part (200g/pers)
Gratin de cardons épineux frais  . . . . . . . . . . . . . . . 8,20€ la part (40,90€/kg)
Courge en demi-lune miel et thym 140g . . . . . . . . . 3,90€ la part (19,50€/kg)
Gratin de courges aux marrons d’Ardèche   . . . . . . 4,40€ la part (21,90€/kg)
Gratin dauphinois au Beaufort . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,60€ la part(22,95€/kg)
Risotto nature au Parmesan . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,60€ la part (22,95€/kg)
Risotto à la truffe  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,80€ la part (28,95€/kg)
Purée de pommes de terre fraiches à la truffe  . . . . 5,40€ la part (26,95€/kg)

Garnitures festives " Traiteur " - Prix à la part (200g/pers)
Pommes dauphines Royales . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,95€ la part (24,70€/kg)
Tarte Tatin d’endives (100g)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,20€ pièce
Madeleine de Pommes-De-Terre (35g)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,85€ pièce

Garnitures festives SG - Prix à la part (100g/pers)
Bûche de Noël façon forêt noire aux framboises sur biscuit aux noisettes . .  
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,25€ la part et 40€ entière
Bûche de Noël exotique sur biscuit sablé breton . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,25€ la part et 40€ entière
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